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Kcere geest

Tak for din henvendelse. Her ser du vores forslag til dit selskabsarrangement og vi byder dig hermed velkommen pd Skeevinge Kro.

Vi scetter en stor cere i at danne ramme om livets fester for vores geester; det veere sig barnedab, konfirmation, bryllup, en rund fodselsdag eller en anden
anledning til at samle familie og venner. Ligesom vi leegger hus til mange firmaarrangementer og julefrokoster.

Hvis du veelger at holde dit selskabsarrangement hos os, kan du forvente at vores udgangspunkt er, at vi lobende fornyer og udvikler os, men altid med
den storste respekt for traditioner og veerdier, som vi ved vores geester scetter pris pd.

Derfor kan vi arrangere din fest i moderne og indbydende festlokaler, pd en over 100 dr gammel kro med stolte traditioner. Vi kan tilbyde en moderne
kulinarisk oplevelse, men ogsd en traditionel dansk middag. I udgangspunktet er vores menuforslag sammensat med husets vin. Dog kan vi naturligvis
ogsd sammenscette menuen efter dine onsker, ligesom vi gerne kommer med et forslag til en vinmenu, som vi sammen kan tilpasse i forhold til dit valg af
middag.

I mere end 30 dr har vi drevet restaurationsvirksomhed og har ejet Skeevinge Kro siden 1998. Vores erfaring har med tiden givet os en bred indsigt i — og
forstaelse for — hvordan vi sikrer, at din fest bliver en succes. Sammen med vores dygtige personale, og vores professionelle indstilling, garanterer vi for,
at din fest bliver en uforglemmelig oplevelse for dig og dine geester.

Vi gleeder os til at hore fra dig. Du er velkommen til at kontakte os yderligere, sd vi sammen kan sammenscette dit personlige festarrangement.



Praktiske oplysninger i forbindelse med selskabsarrangementer pd Skeevinge Kro:

Menuerne er forslag, der kan kombineres efter dine onsker. Har du andre onsker kan vi naturligvis imodekomme disse.

Vi kan arrangere selskaber fra 20 til 325 couv. Du er velkommen til at bese vores selskabslokaler og tale med os om din fest, sa vi sammen kan
sikre, at selskabsarrangementet far lige nojagtigt det personlige preeg, du onsker.

Vores priser indbefatter - ved min. 20 couv. - borddekning med levende lys samt blomsterdekorationer og betjening.
Onskes der sma- eller runde borde, er det muligt, ekstra pris pr. couv. 15,- (ekstra blomsterdekorationer).

Alle vores priser er inkl. moms.
Born under 12 ar : pris pr. couv.

Ved bestilling af lokale betales et reservationsgebyr pa 3.000,-. (reg.nr. 5064 konto 1009530). Husk at pdfore navn og reservationsdato.
Reservationsgebyret tilbagebetales ikke ved annullering, men fratreekkes ved afregning af festen.

Selskabsarrangementets lecengde er 7 timer + 1 time til natmad.
Ekstratimer kan arrangeres, prisen herfor er 1500,- pr. time eksl. drikkevarer.

Tilvalg efter middagen kan vi tilbyde fri bar, som indeholder whisky, gin, vodka, rom, vin samt ol og vand for 215,- pr. couv.
(ekstratime m/fri bar 80,- pr. couv.).

Fri bar, som indeholder ol, vand og vin for 155,- pr. couv. (ekstratime m/fri ol, vand og vin 70,- pr. couv.).

Ellers afregning efter forbrug.

Du er velkommen til selv at medbringe chokolade, smdkager og snacks. Kun ved bryllupskage, dabskage og kransekage eller anden kage tager vi et
tilleeg pa 15,- pr. couv. (Prov kroens chocolatiers handlavede flodeboller m/marcipanbund eller hdandlavet chokolade).

Overnatning: Vi kan tilbyde vores geester overnatning, da vi har 6 dobbeltveerelser og 2 enkeltveerelser. (Bad og toilet pd gangen)
Dobbeltveerelse inkl. morgenmad 600,-. Enkeltveerelse inkl. morgenmad 500,-.

Antal couv. angives endeligt senest 8 dage for dit selskabsarrangement.

Musik: Onsker du musik til din fest, kan vi treeffe aftale med en eller flere rutinerede musikere, eller du kan selv sorge for musikken.
Leje af musikanleg 600,- kr.

Betaling finder sted efter festarrangementet.
Vi tager Dankort, kontant eller mobilepay. (Betalingskort: KUN Dankort eller VISA/Dankort).

Afbestilling af hele arrangementet:- Mindre end 1 mdned for den planlagte startdato beregnes afbestillingsgebyr pa 40 % af den samlede
bekreeftede pris. - Mindre end 14 dage for den planlagte startdato beregnes afbestillingsgebyr pd 75 % af den samlede bekrceftede pris. - Mindre
end 1 uge for arrangementet er planlagt til at begynde beregnes afbestillingsgebyr pa 100 % af den samlede bekrceftede pris.

Vi tager forbehold for cendringer, prisstigninger samt trykfejl.



Menu 1:

Velkomstdrink: Kroens bobler

Bagt kulmule
m/smarsauteret spinat, rejer, svampe,

vesterhavsost, hollandaisesauce og kroens
brod

Hvidvin ad libitum

Gammeldags oksesteg

m/drstidens grontsager, surt og sodt,
hvide kartofler og kraftig skysauce
Radvin ad libitum

Blandet is
m/friske beer, flodeskum og chokolade
1 glas Portvin

Kaffe - Te
1 cognac/baileys

Natmad
Fladelegeret aspargessuppe m/kroens brod

625,- kr. pr. couv.

Menu 2:

Velkomstdrink: Kroens bobler

Hummerbisque

m/kammusling, krydderurter, persilleolie
og kroens brod

Hvidvin ad libitum

Kalvesteg

m/waldorffsalat, tyttebcer, drstidens
grontsager,

smd stegte kartofler og flodesauce
Radvin ad libitum

Chokolade fragilité
m/is og friske bcer
1 glas Portvin

Kaffe - Te
1 cognac/baileys

Natmad
Frikadeller m/kartoffelsalat og salat

635,- pr. couv.

Menu 3:

Velkomstdrink: Kroens bobler

Roget laksetatar

m/ceble, olie, ristet rugbrod
og kroens brod

Hvidvin ad libitum

Glaserede danske svinekaeber
m/rodfrugter, radlog, knust kartoffel og glace
Rodvin ad libitum

Créme briilée
m/ceblesorbet og friske bcer
1 glas Portvin

Kaffe - Te
1 cognac/baileys

Natmad
Cremet tomatsuppe m/pasta, bacon og kroens brod

640,- pr. couv.




Menu 4:
Velkomstdrink: Kroens bobler

Roget okseinderlir

m/Karl Johanmayo, grana, karse og
kroens brad

Hvidvin ad libitum

Langtidsstegt dansk kalvetyksteg fra
Himmerland

m/drstidens grontsager, pommes frites
og bearnaisesauce

Radvin ad libitum

Kanelis
m/bld birkes, gulerodskage og sprodt
1 glas Portvin

Kaffe -
1 cognac/baileys

Natmad
Biksemad m/rodbeder og rugbrod

650,- pr. couv.

Menu 5:

Velkomstdrink: Kroens bobler

Ceviche

Af hvid fisk, agurk, syltede sennepskorn og
blamusling og kroens brad

Hvidvin ad libitum

Bagt helleflynder
m/muslingesifon, karse og kroens brod
Hvid ad libitum

Oksefilet
m/drstidens grontsager, pommes Anna og

pebersauce
Radvid ad libitum

Citronfromage

m/handlavede flodeboller, kammerjunker
og sorbet

1 glas Portvin

Kaffe - Te
1 cognac/baileys

Natmad
Hotdog m/diverse

735,- pr. couv.

Menu 6:

Velkomstdrink: Kroens bobler

Kold certesuppe
m/rygeost, hdandpillede rejer, krydderurter og kroens brad
Hvidvin ad libitum

Glaseret dansk svineskank
m/flceskesveer, persillestav og glace
Radvin ad libitum

Oksemorbrad
m/ drstidens grontsager, pommes Anna og rodvinssauce
Rodvin ad libitum

Kroens variation over

Chokolade Chokolade Chokolade

m/Gateau Marcel, chokoladecreme, chokoladeis,
beer og sprad.

1 glas Muscat de Beaumes de Venise

Kaffe - Te
1 cognac/baileys

Natmad
Kartoffel/porresuppe m/bradcroutons

765,- pr. couv.




Bryllupsmenu:
Velkomstdrink: Asti

Torske loin
m/muslingecreme, vesterhavsost, kylling og kroens brod
Hvidvin ad libitum

Riette af gris
m/traffelmayo, urtestov og kroens brod
Hvidvin ad libitum

Dansk kalvemorbrad fra Himmerland
m/arstidens grontsager, kartoffelsoufflé og demi glace
Radvin ad libitum

Gateau Marcel
m/vaniljeis og beer
1 glas Muscat de Beaumes de Venise

Kaffe - Te
1 cognac/baileys

Natmad
Palsebord m/kroens brod

765,- pr. couv.

Italiensk buffet:
Velkomstdrink: Kroens bobler

Forret:
Antipasta, anretning med smd italienske delikatesser samt kroens brod

Hovedret:

Vitello tonnato

Bruschetta m/roget ost og tomat
Porchetta (italiensk fleeskesteg)

Kroens pizza

Marineret kyllingeldr

Pasta m/oksekad, flode og svampe

Kold pastasalat m/creme fraiche, roget laks og urter
Arstidens salat m/grillet gront
Ceesarsalat m/grana og saltede mandler
Stegte kartofler m/urter og pecorino ost
Udvalg af kroens brod

Dessert:
Karamel Panna Cotta m/bcer
Udvalg af italienske oste m/garniture

Kaffe - Te

435,- pr. couv.




Buffet 1:
Velkomstdrink: Kroens bobler

Forret:
Bagt kulmule m/smorsauteret spinat, rejer, svampe,
vesterhavsost, hollandaisesauce og kroens brod

Hovedretter:

Birkesbagt laks m/sennep, salat og urtecreme
Oksefilet m/bearnaisesauce
Barbecuemarineret nakkefilet

Flodebagte kartofler m/hvidlog

Pommes frites

Ratatouille

Arstidens salater

Kroens udvalg af brod

Dessert:
2 slags is m/friskskaret frugt og chokoladecreme

Kaffe - Te

Natmad:
Tarteletter m/hons i asparges

440,- pr. couv.

Buffet 2:
Velkomstdrink: Kroens bobler

Forret:
Rimmet laks m/karsemayo, radiser, sprodt og kroens brod

Hovedretter:

Dampede blamuslinger m/aioli og pommes frites
Torsk i sauce piperade m/grontsager

Braiserede danske svinekceber m/kdl, svampe og glace
Kalve Gordon Bleu

Rokkedahl kylling m/karrycreme og ananas

Stegte kartofler

Arstidens salater

Kroens udvalg af brod

Dessert:
Citrontcerte m/breendt marengs
Jordbcer/rabarbertrifli m/vaniljecreme, makroner og flade

Kaffe - Te

Natmad:

Mulligatawnysuppe (engelsk/indisk carrysuppe), m/kylling, ris og kroens brad

455,- pr. couv.




Klassisk brunch

Charcuteri m/diverse polser og skinke
Udvalgte oste m/garniture

Rareg m/bacon

Krydrede brunchpolser

2 slags marmelader

Nutella

Lun leverpostej m/svampe og bacon
Varmroget laks m/urtecreme

Smd frikadeller

Grontsagsteerter

Pandekager m/sirup

Variation af grovbred, boller og rugbrod
Blandede wienerbrod

Friskskdret frugt

Smor

Appelsinjuice og ceblejuice

Kaffe og te

338,- pr. couv.
(min 20 couv.)

(Varighed 4 timer)

Traditionelt koldt bord
Velkomstdrink: Kroens bobler

Marinerede sild m/log
Able/porresild

Ag og rejer m/mayonnaise

Raget laks m/peberrodscreme

Lun fiskefilet m/remoulade og citron
Lun leverpostej m/svampe og bacon
Roastbeef m/pickles, stegte log og agurkesalat
Ribbensteg m/rodkal

Morbrad m/blade log

Tarteletter m/hons i asparges
Frugtsalat m/flodeskum

Udvalgte oste m/garniture

Kroens brad, smor og fedt

Kaffe —te

430-, pr. couv.

Tilvalg til buffet-brunch-koldt bord:

Frikadeller 15,- pr. couv.
Grontsagsteerter 15,- pr. couv.

Birkesbagt laks m/sennep, salat og urtecreme 50,- pr. couv.

Raget al m/roreg og purlog 50,- pr. couv.

Spreengt oksebryst m/peberrodscreme 30,- pr. couv.

Christianso sild m/log og kapers 45,- pr. couv.
Lille hakkebaf m/blade log 30,- pr. couv.
Raget makrel m/mayo og radiser 30,- pr. couv.
Rejesalat m/grovbraed 30,- pr. couv.
Honsesalat m/bacon og karse 30,- pr. couv.

Hdandlavede flodeboller m/marcipanbund 30,- pr. stk.

Handlavet chokolade 4 stk. 30,-
Lagkage 40,- pr. couv

Jordbcerteerte m/marcipanbund, chokolade og vaniljecreme

30,- pr. couv.



Praktiske oplysninger i forbindelse med mad ud af huset fra Skeevinge Kro:

Onsker du at holde festen i hjemlige omgivelser, tilbyder vi vores Diner Transportable.
Menuerne er forslag, der kan kombineres efter dine onsker. Har du andre onsker kan vi naturligvis imadekomme disse.
Menuforslag og priser finder du i brochuren.

Onsker du at anvende en kok til at anrette din festmiddag, kan dette arrangeres mod en
merpris pd 1800,- som afregnes direkte med kokken.

Alle vores menuer er pd minimum 12 couv. ud af huset.

Al maden leveres pa hvide porceleensfade/skdle. Det lune leveres i varmekasser.

Fade, skale, termokasser, engangsservice m.m. afleveres rengjort tilbage til Skcevinge Kro i den folgende uge.
Korsel:

Levering af mad under 20 km 300,-.

Over 20 km 500,-.

Antal couv. angives endeligt senest 8 dage for dit festarrangement.

Betaling:

Afregning ved levering af maden.

(kontant, Dankort eller mobilepay 687194.
(Betalingskort: KUN Dankort eller VISA/Dankort).

Afbestilling af hele arrangementet:

Mindre end 1 méned for den planlagte startdato beregnes atbestillingsgebyr pa 40 % af den samlede bekreftede pris.

Mindre end 14 dage for den planlagte startdato beregnes afbestillingsgebyr pa 75 % af den samlede bekraftede pris.

Mindre end 1 uge for arrangementet er planlagt til at begynde beregnes afbestillingsgebyr pa 100 % af den samlede bekraeftede pris.

Vi tager forbehold for cendringer, prisstigninger samt trykfejl.



Menu 1:

Rimmet laks
m/karsemayo, radiser, sprodt
og kroens brod

Kalvesteg

m/waldorffsalat, tyttebcer, drstidens salater,

smd stegte kartofler og flodesauce

Gammeldags ceblekage
m/flodeskum og chokoladecrumble

255,- pr. couv.

Menu 3:

Glastorsk
m/roget fleesk, certer, rygeost, agurk,
flode og kroens brod

Dansk kalvefilet fra Himmerland
m/drstidens salater, smd ovnstegte
kartofler og pebersauce

Rabarber/jordbcertrifli
m/vaniljecreme, makroner og flade

300,- pr. couv.

Menu 2:

Roget okseinderlar
m/Karl Johanmayo, grana og kroens brod

Glaserede danske svinekeeber

m/bagte rodfrugter, rodlog, knust kartoffel

og glace

Chokolademousse
m/flodeskum og beer

265,- pr. couv.

Menu 4:

Roget laksetatar
m/ceble, honning/citrusolie, ristet rugbrod
og kroens brod

Oksefilet
m/drstidens salater, kartoffelsoufflé
0g estragonsauce

Gateau Marcel
m/chokoladetroffel, iscreme og sprodt

325,- pr. couv.

Natmad:

Flodelegeret aspargessuppe m/kroens brad 70,- pr. couv.
Kartoffel/porresuppe m/kroens brod 70,- pr. couv.

Cremet tomatsuppe m/pasta, bacon og kroens brad 75,- pr. couv.
Mulligatawnysuppe m/kylling, ris og kroens brod 75,- pr. couv.
Frikadeller m/kartoffelsalat og gront salat 80,- pr. couv.

3 slags udvalgte polser, smor og kroens brad 80,- couv.
Biksemad, rodbeder og rugbred 80,- pr. couv.

Sandwich 70,- pr. stk.



Buffet 1:

Birkesbagt laks m/sennep, salat og urtecreme
Braiserede danske svinekceber m/kdl, svampe og glace
Rosastegt kalveculotte m/svampesauce

Marineret unghanebryst m/citron, hvidlog og estragon
Sma stegte kartofler m/krydderurter, bacon og olivenolie
Kartofler, krydderurter, rodlog og vesterhavsost
Krydret gulerodssalat m/ristet kikcerter og mynte
Arstidens salat

Karamel Panna Cotta m/bcer

Citronfromage m/chokoladecrumble og flode

Kroens brod

248,- pr. couv.
(min. 12 couv.)

Tapas 1:
Uhajtidelige og delikate smagsoplevelser, leekre hapser, alt anrettet
lige til at scette pd bordet.

Rimmet raget kammusling m/karseemulsion og jordskokker
Skaldyrssalat pa salat m/karse

Koldraget laks m/rygeost og radiser

Keempe rejer m/hvidlogscreme

Mini croissant m/kyllingesalat, karse og bacon

Greeske frikadeller m/tzatziki

Stegt unghanebryst m/chilimayo og chips

Vanilje panna cotta m/syltede beer

Hertil kroens surdejsbrod og kryddersmor

259,- pr. couv. (min. 20 couv.)

Tilvalg til Tapas:
4 slags oste fra ind- og udland m/garniture 68,- pr. couv.

Charcuterie breet m/4 slags polser, romesco, chilimayo, sennepsmayo
og kroens brad 78,- pr. couv.

Buffet 2:

Bagt roget torsk m/hyldebcergele, radiser og karseemulsion
Langtidsstegt barbecuemarineret nakkefilet

Amerikansk oksecuvette m/estragonsauce

Cogq au vin m/rodfrugter, bacon, syltet radlog og krydderurter
Smd bagte kartofler m/olivenolie, dijon og krydderurter
Kroens flodekartofler m/hvidlog

Traditionel broccolisalat m/bacon, rodlog og rosiner
Arstidens salat

Spidskalsalat m/gulerodder, rodbeder og rucola

Udvalgte oste fra ind- og udland m/garniture
Jordbcerteerte m/marcipanbund, chokolade og vaniljecreme
Chokolademousse m/flodeskum

Kroens brod

315,- pr. couv.
(min. 15 couv.)

Tapas 2:

Uhajtidelige og delikate smagsoplevelser, leekre hapser, alt

anrettet lige til at scette pd bordet.

Birkesbagt laks m/sennep og urtecreme

Grillet tun m/pure af certer og syltet agurk

Torsk m/fleesk, rygeost og agurk

Vitello tonato m/creme af tun og friterede kapers
Iberco skinke m/chilimayo og ristet rugbrad
Riette af gris m/traffelmayo

Oksefilet m/estragoncreme og grillede padron
Spansk ceggekage m/grontsager

Albondigas m/krydret tomatsauce

Rabarber/jordbeertrifli m/vaniljecreme, makroner og flode

Handlavede flodeboller m/marcipanbund
Hertil kroens surdejsbrod og kryddersmor

348,- pr. couv.
(min. 20 couv.)



Klassisk brunch Traditionelt koldt bord Tilvalg til buffet-brunch-koldt bord:

3 slags palser fra ind- og udland Marinerede sild m/log Frikadeller 15,- pr. couv

Udvalgte oste m/garniture Able/porresild Gmntsagstcert’er 1 5,- pr. cour.

]sz;;gec’;ie/iizzz hpolser 4g og rejer m/mayonnaise Birkesbagt laks m/sennep, salat og urtecreme 50,- pr. couv.
Roget laks m/peberrodscreme Roget dl m/roreg og purlag 50,- pr. couv.

2 slags marmelader Lun fiskefilet m/remoulade og citron Spreengt oksebryst m/peberrodscreme 30,- pr. couv.

Nutella : Lun leverpostej m/svampe og bacon Christianso sild m/log og kapers 45,- pr. couv.

Lun leverpostej m/svampe og bacon Roastbeef m/pickles, stegte log og agurkesalat [ jjje hakkebof m/blode log 30,- pr. couv,

R@goet {aks Ribbensteg m/rodkdl Roget makrel m/mayo og radiser 30,- pr. couv.

Sma frikadeller Morbrad m/blode log Rejesalat m/grovbrad 30,- pr. couv.

Pandekager m/sirup Tarteletter m/hons i asparges Honsesalat m/bacon og léarsé 30,- b?’ couv

Variation af grovbrod, boller og rugbrod Frugtsalat m/flodeskum Hdndlavede flodeboller m/marci[,)anb.und 30,- pr. stk

Blandede wienerbrod Udvalgte oste m/garniture Handlavet chokolade 4 stk. 30,- S

Friskskaret frugt Kroens brad, smor, fedt Lagkage 40,- pr. couv o

Smor 248,- pr. couv. Jordbcertcerte m/marcipanbund, chokolade og vaniljecreme

225,- pr. couv. 30,- pr. couv.

(min. 20 couv.)

Vin kan tilkobes til menuerne ud af huset:
Hvidvin Pinot Gris Réserve F.E. Trimbach, Alsace, fyldig og kraftig med en intens bouquet, den er ncermest rund i stilen med fint afstemt og blad syre 180,- pr. fl.

Hvidvin Chardonnay Sebastiani, Sonoma Vally, USA, cremet tekstur og fylde, eksotiske duftaromaer sa som kokos, banan anis og citron anes i bouqueten 140,- pr. fl.

Hvidvin Sauvignon Blanc Astrolabe, Marlborough, New Zealand, frisk og sprod med fokus pd saftig ren frugt, stikkelsbcer, passionsfrugt og lime 135,- pr. fl.
Radvin Primitivo di Manduria, Italien, dyb mark farve, i bouqueten finder man modne beer, flojlsblod tekstur med lang krydret eftersmag 120,- pr. fl.
Radvin Shiraz Barossa Valley, Australien, velafbalanceret og med en vanlig intensitet samt et diskret fadpreg 125,- pr. fl.
Radvin Chunky Zinfandel Apulien, Italien, saftig frugtbombe, sadme og charme, en sand crowd-pleaser, der falder i de flestes smag 120,- pr. fl.
Dessertvin Brachetto d’Acqui, Spumante Dolce Vallebelbo Piemonte, Italien, rad druesort, boblende dessertvin med smag af jordbcer 130,- pr. fl.
Dessertvin Brauneberger Juffer Riesling Auslese Goldkapsel Fritz Haag Mosel, Tyskland, fantastisk symfoni af citrus, klementiner og honning 225,- pr. % /1.

Skeevinge Kro - Jernbanevej 1 - 3320 Skeevinge
Selskabslokaler - Diner Transportable/Catering - TIf.: 2173 2097

www.skeevingekro.dk - skaevingekro@hotmail.com

f www.facebook.com/SRaevingeXro




